TABLE
o=V ICTOR

RESTAURANT

Chablis cuvée élégance, Domaine Perdrycourt, millésime
2024,75 cl

Auxey-Duresses “Les Hautées”, Domaine Fagot, 2024, 75 cl

Chablis 1 %ru Vau de Vey, Domaine de Perdrycourt, 2024, 75 cl

Mercurey, Domaine Voarick, 2017, au verre

Ergpes

Céte-d’Or “Les Meix Grapin”, Domaine Fagot, 2023 /2024,
75 cl

Chassagne-Montrachet “Veilles vignes”, domaine Fagot,
2024,75 cl

Givry ler cru, Domaine Lumpp, 2023, au verre

Eulles

Crémant 100% Caéte-d'‘Or, Domaine Bouhelier, 75 cl

Champagne Ruinard Brut, 75 cl

36 €

55 €

68 €

9€

28 €

60 €

12 €

40 €

139 €




	La Carte des vins
	Blancs
	Chablis cuvée élégance, Domaine Perdrycourt, millésime 2024, 75 cl
	Auxey-Duresses “Les Hautées”, Domaine Fagot, 2024, 75 cl
	Chablis 1   cru Vau de Vey, Domaine de Perdrycourt, 2024, 75 cl
	Mercurey, Domaine Voarick, 2017, au verre

	Rouges
	Côte-d’Or “Les Meix Grapin”, Domaine Fagot, 2023/2024, 75 cl
	Chassagne-Montrachet “Veilles vignes”, domaine Fagot, 2024, 75 cl
	Givry 1er  cru, Domaine Lumpp, 2023, au verre

	Bulles
	Crémant  100% Côte-d’Or, Domaine Bouhelier, 75 cl
	Champagne Ruinard Brut, 75 cl

	RESTAURANT


