TerriNe de cAMpPAGNE

ou
Salade de chevre chaud au miel

,[ Filer de pouler facon Gaston GErard “

| ; |

_,U Mijoté de porc A |la moutarde de Dijon \;

Tarte bourguiGNoNNE (bAse AmANnding,
cAssis, pOiRe, pAiN d’Epices)
ou
ENTREMET Aux [RUiTS ROUGES

Supplément fromage : 2 €



Salade bourguignonne (salade, oeuf poché, jambon persillé,

Bty

TOMATES, CROUTONS) |
%

)
ou
PATé de lapin Aux NOISETTES
er sA confiture d’oiGNONS ROUGES

|
Noix de joue de porc confite €T sa sauce A la MOUTARdE\
ou

Demi magrer de canard Au miel er Aux framboises

Entremer au chocolar
ou
Poire pochée au vin

Supplément fromage : 2 €
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-
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-
-
-
o
-
A

f

"

|
{

\

\



Tarte aux blertes

AR
N\ . ou
A

Salade de lenilles A [a gauloise

(sauce au miel)

Filer de trRuite Aux épices gauloises

|

4 ou
, RaGoOT de boeul A A gauloise (sauce cidre, wiel, épiCES)\\
1

|

|
J Ceéréales er chou braisé |

Jf ou TL__

Potée de légumes glacés au cidre

=

s

Poire pochée au vin merveilleux
ou

PATINA AUX pOMMES

Supplément fromage : 2 €



Ocufs EN MEURETTE
ou

7 W .
,,/'_\\ " - . 7 1 / ’ /" \\\
%) Fevilleré aux champignons ‘V«-\W \\

. ET AUX ESCARGOTS A
ou
Salade er ses croltons d’Epoisses chaud

Estouffade de baeuf A |a bourguignonNE
ou
Pavé de TRuiTE SUR pETiTs lEGUMES

eT sA sauce A 'aligorté
ou
Jambon eN croOTe A |la chablisienne

AssORTIMENT de fROMAGES REGIONNAUX

VERRINE DOURGUIGNONNE
ou
Créme brilée au pain d’épices

e

\



Aperitit_gaulois (cidre, miel, vin blanc, épices)

W ) ou [ /?/
- : : RN
Kir bourguignon S \

Diligence de BourgogNE
(jambon  persillé, oeufs en mEURETTE
ET esCARGOTS de BOURGOGNE)
ou
Tourte A UEpoisses
ou
Trio de saumons (saumon fumé, blini Au saumoN, MARDRE

de saumon)

Bceeub Au pinot NoOiR dE NOTRE REGiON
ou
SainT Jacques eT sa fondue de poireaux
ou
Filer mignon de porc Au Amandes

AssorRTIMENT de fROMAGES REGIONNAUX

Café gourmand
ou
ENTREMET AUX pommes, pAiN d’épiCES ET CAssis



